
 

                                                        
                                                                    M E N U  

 
 

 
STARTERS & INTERMEDIATE COURSES  
 
 
 
 
 
Soup of cherry tomatoes with pesto & bread                                   6,50 
  
 
Home-made flat bread with dip        5,50 
 
 
Fried herbal prawns 
  with home-made aioli & bread                                                    8,90 
 
            
Gratinated goat cheese with apples & honey on lentils           8,90 
 
     

         Tarte Tatin of tomatoes with burrata & pesto    11,90 
 
 
Antipasti plate (fried vegetables, olives, salami,…) & bread       9,90 
  
 
Small pastry with pulled beef & quince, side salad                   9,90 
 
 
  

 
 

 
 
 
 

                                                    
 



 
                                                                    M E N U 
 

 
 
CHILDREN´S MENU (< 10 YRS.) 
 
Small chicken nuggets with fries                                 8,90 

 
Spaghetti with Bolognese-Soße                                                    5,50 
 

  
DESSERT 
 
Vanille-Eis mit heißen Kirschen & Schoko-Sauce                            5,90 
 
Crème brûlée mit frischen Früchten                            6,90 

 
 
C O F FE E   &   C O  
 
Espresso   (auch koffeinfrei)                                                                    1,80 
 
Milchkaffee   (auch koffeinfrei)                                              3,80 
 
Cappuccino   (auch koffeinfrei)                                                             3,40 
 
Chococcino  -  Kakao mit Espresso  (auch koffeinfrei)                              4,90 
 
Heiße Schokolade   (auch mit Sahne) 3,40 
 
Irish Coffee   (oder mit Amaretto, Bailey´s, Grand Marnier, Licor 43)      6,90 
 
Becher Tee  3,00 
 

(Schwarz, Grün, Pfefferminz, Kamille, Fenchel, Salbei, Roibosch) 
 
Tasse Kaffee   (auch koffeinfrei)               2,40 
 
Latte Macchiato   (auch koffeinfrei)             3,80 

 
Affogato  -  Espresso mit Bällchen Vanille-Eis  (auch koffeinfrei)                           4,00 
 

        Umbestellungen: plus 1,00, Pommes als Beilage plus 2,00 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte unser Personal! 

Kartenzahlung ab 20 € mit Giro, Maestro & VPay – keine Kreditkarten! 
 
 

 
  
 



 
                        M A I  N  C O U R S E S 
 
 
Bopparder Hamm Burger of Boppardian wild boar    17,90 

  
       Chicken Burger with avocado & aioli   (also veg. poss.)     17,90 

 
Veggie Burger with avocado & aioli   17,90 

 
 

We serve all our burgers with a home-baked sesam bun 
with fries and a small portion of coleslaw 

  
 

     Fried fish fillet alla Saltimboca                                                 24,90 
  with potatoes, vegetables & a sauce of parmesan 
  
Rose fried sirloin steak   -  180 g gross weight 29,90 

              either   - with home-made herbal butter, fries & side salad 

        or         - with potatoes & fried vegetables   
 

Wiener Schnitzel (of veal) with fried potatoes & mixed salad         24,90                                                                
 

        Wiener Schnitzel (of veal) with fries & mixed salad                    24,90 
 
Veggie Bowl Schakschuka Style     17,90 

          with quinoa, fried vegetables, tomatoe sauce, fried egg 
 

Tender beef cheaks in a dark gravy, 
     with schupfnudels & mixed salad       24,90 
 
Large summer salad with tomatoes, cucumber, carrots, pickles  

        Choose topping:  - crispy prawns with sweet-chili-dip              18,90 

                         - crispy chicken, avocado, mango            18,90   

             - sheep cheese, beetroots & walnuts                18,90   

             - fried vegetables & mushrooms                         18,90                     

                                      Home-made bread beside 


